
TEKNİK ÖZELLİKLER

PLANET MİKSER

· Pasta, kuru pasta, tatlı ve kurabiye çeşitlerini mükemmel karıştırır.
· Hamur yoğurur.
· Sessiz ve bakımsız şanzıman kullanılmıştır.
· Gövde elektrostatik fırın boyalıdır.
· Kazan ve aparatlar paslanmaz çeliktir.
· Mikserin yanında 2 adet çırpma teli (ince-kalın) ve hamur kolu vardır. 
Pasta kolu opsiyoneldir.
· Komple krom yapılabilir.
· 2 yıl garantilidir.



TEKNİK DETAYLAR

EKİPMANLAR

Kazan Hacmi

ÖZELLİKLER

20 lt

50 hz

500 mm

700 mm

950 mm

130 kg

Motor (380V
Çift Devirli)

0,35-
0,55 kW

750-1500
devir/dk

75-150
devir/dk

240-485
devir/dk

En

Boy

Yükseklik

Motor Devri

Frekans

Kafa Dönüş
Hızı

Aparat Dönüş
Hızı

Ağırlık

PM 20A PM 30A PM 40A

30 lt

600 mm

850 mm

1100 mm

210 kg

0,75-
0,85 kW

1500-3000
devir/dk

75-150
devir/dk

240-485
devir/dk

50 hz

60 lt

700 mm

850 mm

1150 mm

230 kg

1-1,8
kW

1500-3000
devir/dk

75-150
devir/dk

240-485
devir/dk

50 hz

40 lt

600 mm

850 mm

1100 mm

220 kg

1-1,3
kW

1500-3000
devir/dk

75-150
devir/dk

240-485
devir/dk

50 hz

PM 60A

ÇIRPMA TELİ HAMUR KOLU PASTA KOLU


